T lsrael, principala Zi de piatd este joia. dar multi preferd sd. facd cumpd-
| Ar lE riturile vineri dimineata. 51 asta pentru cd vineri seara (dupd ce apune soarele)
incepe sabatul. adicd ziua de odihnd. De sabat. toate pietele si aproape
’SR AE L toate mogazinele din Israel sunt inchise. Nu merq nici maicar autobuzele.

I aceastd zi, familile se adund de obicei la masa de sdrbdtoare.
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/[ Ghid de conversatie \

Shalom - Bund zival /
La revederel

Joda - Multumesc.
Kama Ze oled — Cot costde

Mi aharoné - Cine e ultimul
(lo coadd)2

Sliha - Scuzati. / Tmi pare riu.
Q:SPIE - Ajunge. / Suficient.

Ce 5@ iei cu tine la piatd

Un cdrucior mare de cumpdrdturi.
Sunt imprimate in culori
foarte veselel




LINDE: i lerusalim, intre Orasul Vechi si qard.

NTN' NN pie |
EXISTA DIN: 1887 lerusalimul facea pe atunci parte

PIATA TIAHANE YEHUDA, IERUSALIN e

ORAR: dumirnicd jol intre 8.00 s 13.00 (cel mai bine e
s8 mergeli intre 330 si 7000, vineri intre 8.00 si T700.
S4mbdta. piato e inchisd, cu exceptio cafenelelor
Aici vin vanzatori din multe tari, din beorgia pana in &1 restourovtbelor (care sé deschid searo)
Etiopia

Lea mai cunoscuta piata din Israel. Atdt de cunoscuta,

incdt oamenii 0 numesc adesea Ha Shuk, adica ,Piata”

_Cﬂgl‘_ﬂﬁi; un labirint de pravalii

Misa Pinhasov, ole (persoand recent
si tarabe intins pe clteva striizi.

imigratd in Isroel)
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f HUMUSI O PASTA ﬁusmﬁsﬂ
DE NAUT SI TAHINL.
MAMA TMI DA DE OBICEI
SA-L MANANC CU MORCOVI
INTREGI, DAR MIE TMI PLACE
MAI MULT CU PITA. ATENTIE,
\ HUMUSUL POATE FI mmml/

Standul Kippa Man,
Pentru P&rrn{_r! tdi: 54 incerce diverse @ o care vinde tot felul de

soluri dle mdsline la Shimshon Pickles &
Center si 54 se oproviZioneZe CU

mr:dlme,n{g.




LINDE: i Tel Awiv, pe strado |_:‘:‘Jir11=.'!l::|.

P07 p |

PIATA LEVINSKY, TEL AVIV

£l IN: arii 1330, clind chteva mii de evrei au emigrot
in Palestina din orasul qrecesc Salonic. Majoritatea

s-ail stabilit in Cartierul Aorentin din Tel Awiv. si carfind
(el mai bun loc cind cauti condimente rare si alte aicl a apdrut o mich piatd.

comori culinare, Aici tot cartierul miroase a mirodeniif ORAR: luni~joi irkre. 8.00 si 13.00, vineri intre 8.00 si %00,
duminicd. intre 8.00 si 700, Tachis sdmbata.

Cum aratd: Nu este o piotd in sensul obisnuit
ol cuvdntului, c doar o strodd cu o multime
de prawvalii.

Pentru plirintii tdi
Pot merge la Arma Cafe. Nu e o cafenea. d un
maqaZin Cu ierburi medicinale si alte leacur bure
pentru sdndtate. care le plac parintilor,
Gustd:
dulciurile de la magazinul Baklava Mahrum,
Este o filiald a unei faimoase cofetdrii

ﬂa din Nazaret, veche de peste T30 de anl.

Parintii tdi pot savura aici cafeoua locald

@ @ '- El Nokhleh cu cardamom.

Nu ratal
Localnici iubesc clinil, asa cd

aici multi cameni se anqajeazd
50 plimbe cinii altora. Uneori.

0 sinqurdl persoand fese cu Cind -
sl chiar mai multi - odotd.
Num@rd cfiti clini vezi pe paqind.




Ce

le mai populare produse

. — — rosii

_ — Costraveti

wn iaurt foarte
qros, putin sdrot.

Se abtine [Gsdnd

la strecurat

in tifon, peste

noapte, iaurtul
greCesc simplu.

BN € ulei de misline

verdeturs:

tohini (poastd de
susan prajit), suc de
[Amdie si usturoi
curmale

Retetd locald

Taiz vandta in jelii groase, Pune-le infr-un castron, toarnd apal rece
cu sare peste ele si lasd-le 15 minute.

acoperind fecare Jelie cu ulel Pume winetele
inir-un singur strat pe o tve tapetati cu hirtie
de copt ol coace-le b 200 de grade pina

32 MmO

1/2 ciitel

(" Cea mai micd bancnotd israeliond

vinete O _.

vinetele. Adaugs uleid de misline s amestecs bine.

Treire. timp, pune. sucud de B vdr-un
castron, adbugd fahini 5 amestecs Dine.
Adsugs apl freplat. amestecind i contiruare
energle o furculifs sau wn tel pad cand
sosul capia conslstenta care~fl phace (unora e
place mal gros, abiora, mad sulbfire). Condimer
teazid w sare, wshurol tocat minunt 3 chimion
sl tnarni-L pesie winete. Serveste-le imedkat sau
bassi-le 55 se riiceascl - sod bune 50 asa, 5 asal

mracinat
1/Y4 bingurits



