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Timp de sec inezii
P gnez” inolf chinezii recoltau shiitake sclbatice sile uscau
» Insq, au fost primii care au invétat sd le cultive. Ei

au pus ciuperci proa
spete o o o . y
creasca. pete pe un butuc tdiat si le-au Idsat sd

Intr-o 51

o pov.este Sf spune cd in vremurile de demult, in Japo-
, au existat rdzboaie din cauza shiitake; se jefuiau si furau

busteni inoculati.

Se mai povesteste cd atunci cdnd se ndstea un copil si era
bdiat, se inocula cu shiitake un arbore de 20 de metri lun-
gime si de aproximativ 4 metri in diametru. Incubarea aces-
tuia dura cca. 20 ani. Deci, cdnd bdiatul devenea major si
implinea 21 de ani, averea il astepta in curtea din spate. Dar
aceastd poveste poate fi folclor pentru cd nu s-a gdsit nicio

dovadd scrisd in acest sens.
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Capitolul 1 [
DENUMIREA STIINTIFICA $I POPULARA

Ciuperca parfumati, ciuperca de castan, piinisoara pestrit3, Lentinus, shiitake,
shii-take, shitake, aho, Hongo shitake, ciuperca aurie de stejar, ciuperci negre chi-
nezesti, iar in limba chineza = shiang ku, ciuperci aromate.

Nume comune in limba chinezi: Gu dong, Dong Xun, Xiang Gu, Xiang, Xiang Xun.
Nume comune in daneza: Japansk Champignon, Kinesisk Champignon.
Nume comune in olandeza: Japanse Champignon.

Nume comune in limba englezi: Black forest mushroom, black oak mushroom,
golden oak mushroom, snake butter, pasania mushroom, oakwood mushroom,
Japanese forest mushroom.

Nume comune in limba francezi: Champignon De Chine, Champignon Japonais,
Lentin Du Chéne, Lentin du Japon.

Nume comune in limba germana: Chinesischer Champignon, Japanischer
Champignon, Shiitake-Pilz, Shiitakepilz.

Nume comune in italiana: Fungo Cinese, Fungo Giapponese.

Nume comune in japoneza: Shii la.

Nume comune in limba polona: Twardziak Shiitake.

Nume comune in limba portughezi: Cogumelo Spinali, Cogumelo Japones.

Nume comune in limba spanioli: Champifion Chinesco, Japonesa Seta.

Denumirea chinezeascd Shiang-Ku inseamna ,Ciuperca cu miros asemdndtor
caramelului”.

Este o ciuperci a Extremului-Orient, ,shii” este numele japonez al arborelui pe care
creste iar ,take” deriva de la ciuperca.

Nume curent: Lentinula edodes (Berk.) Pegler, Kavaka 3: 20 (1976) [1975].
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